NOTICIAS DpE DECIEMBRE DE
2021

Can OmXai

OLIVENOL-MANUFAKTUR

Estimados amigos,

Es ist Adventszeit und alles wird ruhiger. Auch hier auf
Mallorca ist es winterlich geworden. Zwar ohne
Schnee, daflir aber mit niedrigen Temperaturen
(tagstber nur selten Uber 17°) vielem Regen und
haufigem Wind / Sturm. Der Klimawandel zeigt sich
halt Uberall anders. Wir haben die Ernte schon seit
Ende Oktober komplett in den Fassern und beschaf-
tigen uns seitdem mit dem Bearbeiten der Felder.
Aufgrund des haufigen Regens sind wir mit unseren
Arbeiten nicht so voran gekommen, wie wir uns dies _.

gewlinscht hatten. Andererseits haben wir so Zeit gehabt uns Uber die zweiten
Noticias 2021 sowie unseren internen Ablédufen Gedanken zu machen. Ein Resultat
liegt nun vor Euch .... Die Winter-Noticias sind gepragt von den Ergebnissen des
Jahres 2021 und bringen einen Ausblick auf 2022. Wie unsere Arbeiten im Feld
voran kommen, wollen wir in den Noticias zum Juni 2022 wieder mehr beschreiben.
Wer keine Noticias mehr mdchte, sollte eine kurze Mail an Info@omxai.eu senden
und wir l6schen den entsprechenden Adresseintrag.

Ausverkauf der Ernte 2020 bereits im Oktober 2021

Wir kdnnen es immer noch nicht real einschatzen! So Uberragend wie wir das Jahr
2020 bereits fanden, so Uberwaltigt sind wir Uber das Jahr 2021. Wir hatten 2020
eine relativ ertragreiche Ernte und waren zufrieden mit dem Ergebnis. Hatten wir
doch etwas mehr Olivendl als im Vorjahr in den Tanks. Heute 12 Monate spater
sind wir tief beeindruckt. Bereits im Oktober waren wir komplett blank!

Auf der einen Seite ist dies natlrlich ein toller Beweis Eurer Treue und dem
Bewusstsein ein tolles Produkt zu haben. Auf der anderen Seite miissen wir uns
bei Jedem der nun warten muss entschuldigen. Olivenél ist ein Naturprodukt und
nicht willklrlich erweiterbar.
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Natdrlich hatten wir gerne jeden Kaufwunsch erfiillt - aber wir wollen auch unseren
Qualitatsgrundsatzen treu bleiben und nur bestes Olivendl aus unserer BIO-
Produktion herausgeben.

Wir erhohten Aufwand bei der Ernte und beim Pressen

Im Oktober haben wir unsere diesjahrige Ernte abgeschlossen und haben wieder
mehr Olivendl als im Jahr zuvor gewonnen. Unsere Olivenbdaume wachsen, die

- Produktion ist jedes Jahr
besser - schauen wir wie weit
wir mit der aktuellen Menge in
2022 kommen. Momentan
sind die Tanks jedenfalls so
voll wie noch nie!

Dabei haben wir in diesem
Jahr unsere Bemihungen
“-;, beim Produzieren nochmals
: , verstarkt. Da Hans-Josef Uber
ST P SN < : - den letzten Winter ein
zusatzliches Seminar zur Olivendlproduktion belegt hatte, kamen einige neue
Ideen zum Tragen. So haben wir neben einer sehr pfleglichen Ernte, einem
schonenden Transport der Oliven und einen unverziglichen Pressen einen
zusatzlichen Arbeitsschritt eingefiihrt. Bevor die Oliven zum Pressen kommen,
wird das Erntegut bereits in Feldndhe von einem GroBteil der Blatter und Aste
' - beseitigt. Gleichzeitig kdédnnen dabei
"1 schlechte Oliven aussortiert und somit
== jnsgesamt ein noch besseres Ergebnis
. erreicht werden. Unsere Analyse-
44 resultate haben zumindest eine weitere
" Verbesserung unseres Olivendls
gezeigt. Bei diesen schafften wir unser
bislang bestes Resultat (die Analyse-
werte sind bereits auf unserer Homepage veroéffentlicht) und
das geschmackliche Ergebnis schafft uns ein Lacheln im
Gesicht.

Auslieferung auf neuen Distributionswegen

Ab Ende Januar wird es wieder soweit sein. Ab dann liefern wir unsere neue Ernte
unseres Gourmet-Olivendl Can OmXai aus. Fur alle die gewartet haben:
~Es wird sich gelohnt haben!".



Damit wir mit den Versandkosten auf dem bisherigen
niedrigen Niveau bleiben kénnen, werden wir mit dem
nachsten Jahr unseren Versand umstellen. Ab Januar werden
| wir ein Olivendllager bei Bad Honnef (NRW) betreiben und von
dort den operativen Versand nach Deutschland, Osterreich
organisieren. Die Versandkosten direkt von Mallorca sind bei
den mittlerweile erreichten Mengen zu hoch. Fir Euch die gute
_ Nachricht: Auf dieser Basis kénnen die Versandkosten auch in
;\ | Zukunft stabilisiert bleiben. Fiir unsere Schweizer Kunden
haben wir auch gute Nachrichten: Auf dem Rickweg aus Deutschland kommen wir
im Januar auch durch die Schweiz. Gerne kdénnen wir Interessierten das Olivendl
Anfang Februar kostengtinstig und flexibel zusenden. Wie immer: ,Einfach per E-
Mail oder Bestellformular auf unserer Homepage bestellen!™.

2022 mit neuen Preisen fiir das Olivenol

Bedauerlicher Weise haben sich fast alle unsere Beschaffungskosten enorm erhéht.
Wir bezahlen aktuell allein bei Kraftstoff, Glas und Kartons 40% mehr als in 2020.
Die anderen Betriebsmittel sind auch teurer geworden,

aber halt nicht so viel teurer. Flr uns bedeutet dies, 1 | |

dass auch wir unsere Preise dieser Entwicklung hohohb ]
anpassen mussen. :

Nach nunmehr drei Jahren ohne Preiserhéhung und
einem Jahr Coronaangebot, kénnen wir nicht mehr
anders. Ab dem 16. Januar 2022 wird unser Olivendl
(500ml Flasche) €17,50 inkl. MwSt. kosten. Sorry -
wir werden versuchen dieses Niveau moglichst lange
zu halten.

Nun die gute Nachricht: Jede Bestellung bis zum 15. Januar 2022 wird zu den
alten Preisen (15,-€/Flasche 500ml) abgewickelt! Natirlich dann bereits mit dem
neuen Olivendl aus der diesjahrigen Ernte. Start des Versands ist der 24. Januar !

Ausblick 2022 und die nachsten Noticias

In 2022 werden wir uns in den Olivenfeldern weiter im natdrlichen Ausbau
beschaftigen. Jeden Monat kommen neue Ideen dazu. Nicht alle kédnnen wir
realisieren, aber viele werden zumindest ausprobiert. Dariiber méchten wir Euch
weiter auf dem Laufenden halten. Bezlglich des europdischen BIO-Logos miissen
wir unsere Tatigkeiten nachweisen und ansonsten die Zeit zur Konversation von
kommerziell auf 6kologisch abwarten (fast vier Jahre).



Auch unsere Tatigkeiten zum Direktverkauf haben
bereits Frichte getragen. Unser Logo aus dem
europaischen Programm haben wir nun und werden
Euch in nachsten Noticias berichten.

auch noch recht frisch. Gerne berichten wir, sobald
wir diese mehr als einmal genutzt haben.

Aktivitaten rund um die Olivenmihle mit Degustation |
und Sunset haben sich bewdhrt. Daher werden wir diese auch in 2022 weiter
durchfuhren. Vielleicht fallen uns noch ein paar besondere Events ein. Fur 2022
suchen wir noch Aktivitaten ....

Ihr erkennt - es ist uns nie langweilig und wir haben
weitere Vorstellungen.

Euch Allen eine weiterhin gute Zeit. Freut Euch auf
eine schone restliche Adventszeit, eine gesegnete
Weihnacht und einen besonders guten Rutsch ins neue
~ Jahr. Hoffen wir alle gesund und schaffensstark zu
bleiben. Wem es passt, kann sich gerne bei uns
+ melden oder vorbei kommen. Wir freuen uns.
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